
 

 

 

 
 Domaine Vignau la Juscle      

 

Ce domaine créé en 1983, est conduit en agriculture 
biologique par Michel Valton. Déjà coup de cœur 
pour son millésime 2004, cette cuvée 100% petit 
Manseing, élevée dix-huit sur lies, pour deux tiers 
en fût de chêne neuf, pour un tiers en cuve, ravit à 
nouveau les dégustateurs. Le nez intense est gorgé 
de fruit confits ou à l’eau-de-vie, et surtout d’agru-
mes. Quelques notes de truffe, de vanille et d’a-
mande grillée complètent le bouquet. La bouche est 
opulente, intense, grasse. Une forte concentration, 
beaucoup de douceur, mais aussi de la vivacité pour 
équilibrer l’ ensemble, que vient conclure une finale 
agréablement boisée. 
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